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BEGRUSSEN SIE IHRE NEUE KUCHENHILFE!

Wir gratulieren lhnen zu Ihrer Investition in einen Optimum ThermoCook Pro M 2.0 von
professioneller Qualitat. Ihr neuer Optimum ThermoCook Pro M 2.0 ist fiir den Einsatz im Haushalt
geeignet und Sie werden sehr schnell feststellen, weshalb wir ihn als " Ihre neue Kiichenhilfe "
beschreiben.

Schon bei der ersten Benutzung wird Ihr Optimum ThermoCook Pro M 2.0 zu lhrem "heimlichen
Verbiindeten", der Sie wie ein Funf-Sterne-Koch verwdhnt. Seine vielen verschiedenen Funktionen
ermdglichen Ihnen die Zubereitung gesunder, erndhrungsphysiologisch ausgewogener Mahlzeiten
in der halben Zeit, die Sie normalerweise bendétigen wiirden. Sie kénnen damit eine erstaunliche
Auswahl an frischen, schmackhaften und nahrstoffreichen Gerichten entwerfen, darunter:

«  Smoothies

« Plrees

«  Obst- und Gemiseséfte

« 100% Frucht-Eiscreme

«  Nussbutter ohne Konservierungsstoffe

- Dips

« Leckere heifse Suppen

Laden Sie unsere Rezepte kostenlos herunter!
Der Thermocook Pro-M 2.0 wird mit einer eigens entwickelten App fir Ihr Smartphone oder Tablet
geliefert, die Sie einfach herunterladen kénnen. Unsere App ist mit kostlichen, praxiserprobten
Rezepten vollgepackt. So haben Sie die Gewissheit, dass eine kdstliche Mahlzeit stets in wenigen
Schritten zubereitet ist!

HINWEIS: Sie miissen diese App nicht herunterladen, wenn Sie dies nicht méchten. Sie kdnnen
lhren Thermocook Pro-M 2.0 trotzdem ganz unkompliziert bedienen, denn er verfligt iber mehr
als 100 vorprogrammierte Rezepte. Die zuséatzliche App ermdglicht die Speicherung Ihrer eigenen
Rezepte auf dem Gerat und ist daher keine Pflicht, sondern nur ein zusatzlicher Bonus! Der
Thermocook Pro-M 2.0 verfiigt Uiber eine eigene Handy-Applikation, die Sie auf jedes Smartphone
oder Tablet herunterladen kénnen. Unsere App ist voll mit kostlichen, erprobten Rezepten, so dass
Sie sicher sein kdnnen, dass eine késtliche Mahlzeit immer nur wenige Augenblicke entfernt ist!

Sie kdnnen die Thermocook Pro M 2.0 App herunterladen indem Sie "TCPROM2-MULTI" im Apple
Store oder Google App Store suchen

Wir hoffen, dass Ihnen diese Rezepte gefallen, und wir freuen uns, wenn Sie uns mitteilen,
welche Rezepte Sie gerne in unsere App aufnehmen wiirden!

UM BESTE ERGEBNISSE ZU ERZIELEN UND IHRE SICHERHEIT ZU GEWAHRLEISTEN,
LESEN SIE BITTE DIE ANWEISUNGEN IN DIESER ANLEITUNG SORGFALTIG DURCH.
WEITERE INSPIRIERENDE IDEEN FUR KOSTLICHE REZEPTE FINDEN SIE IM OPTIMUM
THERMOCOOK PRO M 2.0 REZEPTBUCH.



WICHTIG

Ihr Optimum ThermoCook Multifunktionsgerét ist flr den hduslichen Gebrauch konzipiert, kann
aber auch in anderen dhnlichen Umgebungen verwendet werden, wie z.B.:

Mitarbeiterktichen in Shops, Blros und anderen Arbeitsstatten

Géstezimmer in Hotels und Motels

Bed & Breakfast-Umgebungen

Sonstige Umgebungen mit Wohncharakter

BEVOR SIE IHR OPTIMUM THERMOCOOK PRO M
2.0 BENUTZEN, LESEN SIE BITTE FOLGENDE
SICHERHEITSHINWEISE SORGFALTIG DURCH.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisung zum spateren Nachschlagen auf.

Prufen Sie, ob die auf dem Gerét angegebene Spannung mit der 6rtlichen Netzspannung
Uibereinstimmt, bevor Sie das Gerat anschlieken.

Geréate kdnnen gefdhrlich sein, wenn sie unsachgemaf benutzt werden. Bitte stellen Sie sicher,
dass jeder, der Ihr Optimum ThermoCook benutzt, genau weil, wie man es sicher bedient, um
mogliche Gefahren zu vermeiden.

Ihr Optimum ThermoCook ist kein Spielzeug. Erlauben Sie Kindern nicht, ihn zu benutzen, und
bewahren Sie ihn und das mitgelieferte Kabel aukerhalb ihrer Reichweite auf.

Die Schneidmesser Ihres Optimum ThermoCook sind extrem scharf und kdnnen Sie verletzen.
Seien Sie vorsichtig, wenn Sie mit ihnen umgehen, z. B. wenn Sie den Behalter entleeren oder
reinigen. Bertihren Sie nicht die Kante der Klingen, und achten Sie darauf, nur den oberen Teil der
Klingenbaugruppe zu halten, wenn Sie platzieren oder entfernen es.

Schalten Sie Ihr Optimum ThermoCook aus und trennen Sie es von der Stromversorgung, bevor
Sie das Zubehor wechseln oder bewegliche Teile anfassen.

Trennen Sie lhr Optimum ThermoCook immer von der Stromversorgung, wenn Sie es
unbeaufsichtigt lassen mussen, und bevor Sie es zusammenbauen, auseinandernehmen oder
reinigen.

Bitte trennen Sie Ihr Optimum ThermoCook von der Stromversorgung, wenn Sie das Gerat
reinigen oder fur langere Zeit aufbewahren.

. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder

ahnlich qualifizierte Personen ersetzt werden, um eine Gefdhrdung zu vermeiden.

. Fur den Betrieb des Optimum ThermoCook darf kein anderes als das mitgelieferte Zubehor

verwendet werden. Falsche Verwendung kann Ihr Geréat beschadigen und zum Erléschen der
Garantie fuhren.

. Nehmen Sie den Deckel nicht ab, wéhrend lhr Optimum ThermoCook Wasser kocht.
. Tauchen Sie lhr Optimum ThermoCook nicht in Wasser ein.
. Reinigen Sie die Teile, die mit Lebensmitteln in Bertihrung kommen, grundlich, bevor Sie das

Gerat zum ersten Mal benutzen.

. Stellen Sie das Hauptgerat immer auf eine ebene, trockene und saubere Flache.
. Bertihren Sie die Klinge nicht, vor allem nicht, wenn sie in Betrieb ist. Sie sind sehr scharf. Halten

Sie nur den oberen Teil der Klinge fest, wenn Sie sie herausnehmen oder wieder einsetzen.

. Benutzen Sie Ihr Anbaugerét und/oder Gerét nicht, wenn es beschédigt ist. Wenden Sie sich an
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ein zugelassenes Servicezentrum.

18. Wenn Sie lhren Optimum ThermoCook fallen lassen oder er zu Boden féllt, kann er schwer
besché&digt werden. Bitte stellen Sie ihn auf einer stabilen, flachen, hitzebestandigen Oberflache
(z. B. einer Bank oder einem Tisch) auf und stellen Sie sicher, dass er sich in einem sicheren
Abstand zur Kante befindet, um ein Herunterfallen zu vermeiden. Bitte beachten Sie, dass das
Gerét beim Kneten von Teig oder Schneiden von Lebensmitteln durch Vibrationen in Bewegung
geraten kann; lassen Sie es daher nicht unbeaufsichtigt laufen.

19. Jegliche Beschadigung von Bauteilen - einschlieRlich des Hauptgehauses, des Behalters und des
Dampfgarers - kann dazu fiihren, dass lhr Optimum ThermoCook nicht mehr sicher verwendet
werden kann. Uberpriifen Sie regelmakig alle Komponenten auf Beschadigungen. Sollten Sie
einen Fehler feststellen, stellen Sie den Betrieb des Gerates ein und wenden Sie sich an unseren
Kundendienst.

20.Wenn Ihr Optimum ThermoCook unerwartet stehen bleibt oder eine Stérung auftritt, schalten
Sie die Stromversorgung aus, ziehen Sie den Netzstecker und stellen Sie den Betrieb sofort ein.
Wenden Sie sich an den Hersteller, seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person,
um die Stérung festzustellen und eventuelle Reparaturen durchzufiihren.

21. Der Messbecher ist das einzige Teil, das sicher verwendet werden kann, um die kreisrunde
Offnung im Deckel des Glases abzudecken. Bitte verwenden Sie kein Tuch oder &hnliches,
um das Loch abzudecken, und stellen Sie sicher, dass der Messbecher richtig platziert ist, um
es abzudecken, solange Sie Lebensmittel verarbeiten. Achten Sie auf die Markierung auf dem
Behalter.

22 .Bei der Verarbeitung von heiken Lebensmitteln (bei Temperaturen tiber 60 Grad Celsius) den
Messbecher nicht bertihren. WARNUNG, der Deckel kann sehr hei werden.

23.Achten Sie bei der Verwendung des Dampfgarers darauf, dass er richtig mit dem Gefak
verbunden ist und der Deckel des Dampfgarers aufgesetzt ist. Achten Sie darauf, dass kein
Dampf durch die Oberseite oder die Seiten des Deckels austritt, da Sie sich verbrihen kénnten.
Prufen Sie regelmalkig, ob die Entliftungsoffnung am Deckel des Dampfgarers frei ist, damit der
Dampf nicht an anderer Stelle entweicht.

24.Wenn der Dampfgarer in Betrieb ist, dirfen Sie ihn nur an den Griffen anfassen. Bertihrungen an
anderen Stellen kénnen zu Verletzungen flihren.

25.Bewahren Sie Ihr Optimum ThermoCook und alle noch heiken Teile nach dem Gebrauch
auferhalb der Reichweite von Kindern auf.

26.Auslaufende Lebensmittel kdnnen lhren Optimum ThermoCook beschadigen. Um dies zu
vermeiden, achten Sie darauf, dass Sie den Messerdichtungsring richtig anbringen und die
Messereinheit mit dem Befestigungsbiigel am Boden befestigen.

27. Auch eine schlechte Beluftung kann Ihr Optimum ThermoCook beschadigen. Um dies zu
vermeiden, stellen Sie sicher, dass die Luftungsoffnungen auf der Ruckseite des Hauptgehéduses
nicht blockiert sind.

28.Das Gerét ist nicht dafiir bestimmt, durch Personen (einschlieklich Kinder) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und mangels
Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fir ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerét zu benutzen istll. Lassen
Sie das Gerét niemals unbeaufsichtigt laufen.



29.Der Spatel wird nur dazu verwendet, die Lebensmittel aus dem Behélter zu entfernen.
Verwenden Sie ihn nicht, wahrend das Messer lauft.

30.Seien Sie vorsichtig, wenn heike Flussigkeit in die Klichenmaschine gegossen wird, da sie durch
plotzliches Dampfen aus dem Gerét herausgeschleudert werden kann.

31. Wenn die aktuelle Temperatur des Behélters bei oder tiber 600 C liegt, werden Sie feststellen:

1. Die Arbeitsgeschwindigkeit wird auf die Geschwindigkeiten 1-4 begrenzt.

2. Das Gerét schaltet automatisch auf die Arbeitsgeschwindigkeit 4 um, auch wenn die aktuelle
Arbeitsgeschwindigkeit auf die Geschwindigkeiten 5-10 eingestellt ist.

WICHTIG: DIE NICHTBEACHTUNG DIESER
SICHERHEITSANWEISUNGEN UND WARNHINWEISE KANN
ZU SCHWEREN VERLETZUNGEN FUHREN. ZUSATZLICH, DIE
MISSBRAUCHLICHE VERWENDUNG DES OPTIMUM THERMOCOOK
PRO M 2.0 KANN DAS GERAT BESCHADIGEN UND ZUM ERLOSCHEN
DER GARANTIE FUHREN.



LERNEN SIE IHREN THERMOCOOK PRO M2.0

KENNEN

In diesem Abschnitt lernen Sie die wichtigsten Komponenten Ihres neuen Optimum ThermoCook Pro M 2.0
kennen.

NAME DER TEILE:

Messbecher (Max. 100ml)
Deckel

Innendeckel mit luftdichtem Ring
Klingen

Luftdichter Ring

Behélter (max.2L)

Mutter

Ruhraufsatz (Schmetterling-tool)
Hauptgerat

LCD

"Ein/Aus" Taste

"Start/Stopp" Taste

Deckel

Dampfgarer (Ablage)

Dampfer

Spatel

Innerer Korb

OPOZErACT"IOMMOO®P

LCD:

1. Zeigt an, dass das Messer in Vorwartsrichtung lauft (Geschwindigkeit: 1-10).

Tipps: Sie konnen auf "+'/"-" klicken oder den Kreis verschieben, um die gewtlinschte
Geschwindigkeit einzustellen.

2: Bezeichnet die Temperatur. (Temperaturbereich: 30-1200. Von 30-1200 steigt die Temperatur
um 50).

Tipps:

1) Sie konnen auf "+"/"-" klicken oder den Kreis verschieben, um die gewiinschte Temperatur
einzustellen.

2) Sie zeigt die Temperatur in Echtzeit an, wenn der Behélter installiert ist, und zeigt 00 an, wenn
der Behélter entfernt worden ist.



3: “Start/Stopp". Klicken Sie darauf, um das Gerét zu starten oder zu stoppen.

4: Taste Loschen. Klicken Sie auf diese Taste, um alle vorherigen Einstellungen zu I6schen und in
den "Standby-Zustand" zuriickzukehren.

5: Taste "Pulse". Wenn Sie diese Taste driicken, beginnt das Gerét sofort mit der héchsten
Geschwindigkeit von 10 zu laufen. Wenn Sie die Taste nicht beriihren, schaltet das Geréat auf
die vorherige Arbeitsgeschwindigkeit zurtick.

Hinweise: Wenn die Temperatur des Behélters bei oder Giber 600° liegt, oder wenn das Messer in
die umgekehrte Richtung l&uft, oder im "Stopp"-Zustand, kann es nicht verwendet werden.

6: Rezept. Klicken Sie darauf, um die Rezepte auszuwéhlen, die Sie brauchen.
7: Lieblingsrezepte. Hier konnen Sie Ihre Lieblingsrezepte sammeln.

ZUM SELBERMACHEN (DIY)

Tipps: Wenn die Arbeitstemperatur zwischen 105° und 120° eingestellt ist, empfehlen wir, dass die
maximale Menge der verarbeiteten Lebensmittel nicht mehr als 1,5 | betragt, um die geféhrliche
Situation des Verschittens von Lebensmitteln zu vermeiden.

9: Beschreibt die Zeit. (Zeitbereich: 0Sekunden-99Minuten)

0-60 Sekunden: Von "-" bis "+" erhoht sich die Zeit um 1 Sekunde. 1-10 Minuten: Von "-" bis "+"
erhoht sich die Zeit um 30 Sekunden.

10 Minuten - 99 Minuten: Von "-" bis "+" erhoht sich die Zeit um 1 Minute. Tipps:

1) Sie konnen auf "+"/"-" klicken oder den Kreis verschieben, um die gewiinschte Zeit
einzustellen.

2) Wenn Sie die Betriebszeit nicht einstellen, betragt die langste Betriebszeit des Geréats jeweils
99 Minuten!

10: bedeutet, dass das Messer in umgekehrter Richtung lauft (Geschwindigkeit: 1-3).

11: Meni "Shortcut". Zu den Mentoptionen gehoren "JAM (MARMELADE)", "STEAMING
(DAMPFEN)", "SOUP (SUPPE)", "KNEADING 1 (KNETEN 1)" und "KNEADING 2 (KNETEN 2)".

1) "MARMELADE"

Das empfohlene Rezept lautet:

Obst: 500 g

Zucker: 500 g

Standardeinstellung:

Schritt 1: Die Arbeitszeit betrdgt 15 Sekunden, die Geschwindigkeit betrégt 6. Sobald dieser
Schritt beginnt, kdnnen Sie die Arbeitszeit wahrend des Betriebs erhthen.

Schritt 2: Halten Sie 2 Sekunden lang inne.

Schritt 3: Die Arbeitszeit betrdgt 10 Minuten, die Geschwindigkeit ist 1 und die Zieltemperatur ist
1000. Sobald dieser Schritt beginnt, kdnnen Sie die Zeit und die Temperatur zurlicksetzen.



Tipp: 5 Sekunden bis zum Ende des Programms und piept weiter, bis das Programm beendet ist.
Danach schaltet das Gerat wieder in den Stand-by-Modu

2) "DAMPFEN"

Das empfohlene Rezept lautet:

Briihe oder Wasser: 500-600ml

Standardeinstellung:

Die Arbeitsgeschwindigkeit ist 1, die Zeit betrdgt 17 Minuten und die Zieltemperatur 1200. Tipps:

(1) Sie konnen die Uhrzeit vor der Operation und wéhrend der Operation zurlicksetzen.

(2)Der Ton "Beep" ertdont, wenn noch 5 Sekunden bis zum Ende des Programms verbleiben, und
ertont bis zum Ende des Programms. Anschliekend kehrt das Gerét in den Stand-by-Modus
zurlck.

3) "SUPPE"

Das empfohlene Rezept lautet:

Suppe: 1L (400g Gemuse und 500ml Wasser).

Standardeinstellung:

Schritt 1: Die Klinge l&uft in umgekehrter Richtung mit der Geschwindigkeit 1, die Arbeitszeit
betragt 20 Minuten und die Zieltemperatur ist 100.

Schritt 2: Halten Sie 2 Sekunden lang inne.

Schritt 3: Die Arbeitszeit betrdgt 2 Minuten, die Geschwindigkeit ist 4 und die Zieltemperatur ist
1000.

Schritt 4: Pause fur 2 Sekunden.

Schritt 5: Die Arbeitszeit betragt 8 Minuten, die Geschwindigkeit ist 4 und die Zieltemperatur
1000.

Tipps: Der Signalton "Beep" ertont, wenn noch 5 Sekunden bis zum Ende des Programms
verbleiben, und ertént so lange, bis das Programm beendet ist. Danach kehrt das Gerét in den
Standby-Modus zurlck.

4) "KNETEN 1"

Das empfohlene Rezept lautet:

Mehl: 250 g, Wasser: 140 g, Zucker: 5 g, Butter: 5g, Salz: 5g, Trockenhefe: 7g.

Standardeinstellung:

Schritt 1: Die Arbeitszeit betragt 30 Sekunden, die Geschwindigkeit 4. Schritt 2: Pause fiir 3
Sekunden.

Schritt 3: Das Messer lauft in der Umkehrrichtung mit Geschwindigkeit 3, die Arbeitszeit betragt
25 Sekunden. Schritt 4: 3 Sekunden lang pausieren.

Schritt 5: Die Arbeitszeit betragt 30 Sekunden, die Geschwindigkeit ist 4. Schritt 6: Pause fiur 4
Sekunden.

Schritt 7: Das Messer lauft in Umkehrrichtung mit Geschwindigkeit 2, die Arbeitszeit betragt 25
Sekunden.

Tipps: Der Signalton "Beep" ertdont, wenn noch 5 Sekunden bis zum Ende des Programms
verbleiben, und ertdnt so lange, bis das Programm beendet ist. Danach kehrt das Gerét in den
Standby-Modus zurlck.



5) "KNETEN 2"

Das empfohlene Rezept lautet:

Mehl: 500g, Wasser: 285g, Zucker: 10g, Butter: 10 g, Salz: 10 g, Trockenhefe: 15 g.

Standardeinstellung:

Schritt 1: Die Arbeitszeit betrdgt 45 Sekunden, die Geschwindigkeit ist 4. Schritt 2: 3 Sekunden
Pause.

Schritt 3: Das Messer lauft in Umkehrrichtung mit Geschwindigkeit 3, die Arbeitszeit betragt 40
Sekunden.

Schritt 4: Halten Sie 3 Sekunden lang inne.

Schritt 5: Die Arbeitszeit betragt 45 Sekunden, die Geschwindigkeit ist 4. Schritt 6: Pause fur 4
Sekunden.

Schritt 7: Das Messer lauft in Umkehrrichtung mit Geschwindigkeit 2, die Arbeitszeit betrdagt 40
Sekunden.

Tipps: Der Signalton "Beep" ertdont, wenn die Betriebszeit noch 2 Sekunden betrdagt. Danach
kehrt das Gerét in den Standby-Modus zuriick.

12: Taste "WIFI".

Befolgen Sie die Schritte, um es zu benutzen:

1) Installieren Sie die APP auf lhrem Smartphone.

2) Klicken Sie auf die Taste "WLAN", um Konto und Passwort aufzurufen.

3) Offnen Sie die APP auf Ihrem Smartphone und geben Sie dann das Konto und das Passwort
ein. Wenn das "WLAN"-Logo seine Farbe &ndert, bedeutet dies, dass das WLAN gut verbunden
ist. Jetzt kdnnen Sie das Gerat Uber Ihr Smartphone bedienen.

Tipps:

1. Das Gerat darf jeweils nur ein Smartphone anschlieen.

2. Frequenzbereich: 2.4-2 5GHz.

3. Software-Version: V1.0

4. Hardware-Version: V1.0

5. Maximale HF-Ausgangsleistung des Produkts: 12,5dbm

13: Taste "Wiegen". (Wiegebereich: 0-5000q) Sie kénnen die Schritte zur Verwendung befolgen:

1. Klicken Sie auf die Taste "Wiegen".

2. Wenn die LCD-Anzeige "0000" anzeigt, geben Sie das Essen in den Behalter.

3. Lesen Sie die Zahl auf der LCD-Anzeige ab. Dies ist das Nettogewicht (Einheit: g) der
hinzugefligten Lebensmittel.

4. Klicken Sie auf " " im Pop-up-Dialog, wird die abgelesene Zahl geléscht. Und Sie kdnnen mit
dem Wiegen der hinzuzufigenden Lebensmittel fortfahren.

14: Stand-by-Zustand.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und driicken Sie die "Ein/Aus-Taste (K)", um das Gerat
einzuschalten, und das Gerat geht in den Stand-by-Modus.



Das Gerét geht in den Stand-by-Modus, wenn es 5 Minuten lang nicht benutzt wird. Das Gerat
wechselt in den "Schlafmodus (schwarzer Bildschirm)". Sie konnen die Taste "Start/Stop" (L) drlicken,
um den Betrieb wieder aufzunehmen.

15. Taste "Start/Stopp» (I).

Driicken Sie diese Taste, um das Gerét zu starten/stoppen oder um das Geréat wieder in den Stand-
by-Modus zu versetzen.

Wenn Sie diese Taste zu einem beliebigen Zeitpunkt Idnger als 3 Sekunden gedrtickt halten, verldsst
das Gerét sofort den aktuellen Betriebszustand und kehrt in den Stand-by-Modus zurtick. Dadurch
werden alle Einstellungen geldscht.

DIE GROSSE DES BEHALTERS

Das maximale Fassungsvermogen des Behélters betrégt 2 Liter. Verarbeiten Sie nicht mehr als 2
Liter Lebensmittel.

Vorsicht: &

Logo "HeiRe Oberflache" auf dem Behalter
Hinweis darauf, dass der gekennzeichnete Gegenstand heik sein kann und nicht unbedacht berihrt
werden darfl



HINWEISE ZUR INSTALLATION

WIE MAN DEN DICHTUNGSRING EINSETZT

Bitte installieren Sie den "luftdichten Ring" entsprechend der obigen Abbildung.

WIE MAN DIE KLINGEN EIN-/AUSBAUT

1. Stecken Sie den Dichtungsring (E) auf die Klinge. Schieben Sie die Klinge durch die
Offnung am Boden des Behalters. (Siehe obige Abbildung)

2. Drehen Sie die Mutter im Uhrzeigersinn, um sie fest auf der Klinge zu installieren.

3. Drehen Sie die Mutter leicht gegen den Uhrzeigersinn, um das Messer aus dem Behalter

zu entfernen:



Wenn Sie die Klinge aus dem Behalter nehmen, mussen Sie den oberen Teil der Klinge mit einer
Hand festhalten und mit der anderen Hand die Mutter vorsichtig 18sen.
Vorsicht:
1. Die Klinge ist sehr scharf. Behandeln Sie sie mit Vorsicht. Fassen Sie nur den oberen Teil der
Klinge an.
2. Der Dichtungsring muss auf der Klinge angebracht sein. Wenn kein Dichtungsring vorhanden
ist, kdnnen die zu zerkleinernden oder zu garenden Lebensmittel auslaufen und das Gerat
beschéadigen.

WIE MAN DEN BEHALTER ABNIMMT/BEFESTIGT

So befestigen Sie den Behilter:

1. Setzen Sie den Deckel auf den Behdlter. Drehen Sie diesen im Uhrzeigersinn, um ihn auf dem Behalter zu
verriegeln. (Siehe Abbildung oben)

2. Setzen Sie den Behélter auf den Sockel. Achten Sie darauf, dass die Stelle Z1 auf die Stelle Z2 zeigt. Driicken
Sie den Deckel leicht an, um sicherzustellen, dass die Behalter gut sitzt.

3. Setzen Sie den Behélter ein.



So entfernen Sie den Behélter:

Bitte befolgen Sie die Schritte:
1. Driicken Sie die Taste "Z3" bei jedem Handgriff.
2. Ziehen Sie die Behalter aus dem Hauptgerat heraus.

WIE MAN DEN INNENKORB EINSETZT

Der Innenkorb eignet sich zum Garen kleinerer Mengen von Lebensmitteln, wie Reis, Fisch und
Fleisch. Bitte befolgen Sie folgende Schritte:



I NIRENES

Vorsicht:
1.

2.
3.

4.

Setzen Sie die Klinge in den Behélter ein.

Wasser in den Behalter gieen.

Setzen Sie den Innenkorb ein und geben Sie die Zutaten in den Korb.

Dann den Deckel des Behalters aufsetzen.

Drehen Sie den Deckel des Behalters, bis er einrastet. Setzen Sie den Messbecher auf
den Behélterdeckel.

Die maximale Wassermenge in der Behélter sollte 800 ml betragen und den Gar Korb
nicht tberfluten.

Verbrihungsgefahr durch heiken Dampf und heikes Kondenswasser.

Heiker Dampf ist gefahrlich und kann Verbrennungen verursachen. Bitte achten Sie
darauf, dass der Dampf nicht mit lhrer Haut in Bertihrung kommt.

Bertihren Sie nicht das Metall des Behélters, solange es heik ist. Fassen Sie den Behalter
nur dann am Griff an, um es zu bewegen.

WIE MAN DEN DAMPFGARER EINSETZT

Der Dampfgarer eignet sich hervorragend fir die Zubereitung von Speisen wie Gemise mit Fleisch,
Wirstchen, gedinstetes Brot, gedinsteten Fisch usw.

Sie kénnen die Démpfer in einer der beiden folgenden Kombinationen verwenden:

Kombination 1: Deckel (M) + Dampfgarer (Tray) (N) + Dampfgarer (O)

Verwenden Sie diese Kombination zum Garen verschiedener Speisen.

Kombination 2: Deckel (M) + Dampfgarer (O)
Verwenden Sie diese Kombination fiir grokere Mengen desselben Lebensmittels, z. B. GemUse,
Kartoffeln oder groRe Fleisch- oder Wurststiicke.

Bitte befolgen Sie die Schritte:

1
2.

3.

Setzen Sie die Klingen ein und befestigen Sie dann die Behalter am Hauptgeréat.

Fullen Sie das Wasser (0.5L< Wasser <2L) in den Behalter (Achtung: Die Wassermenge im
Behalter sollte mehr als 500 ml betragen, die fiir 30 Minuten Déampfen ausreichen.
Stecken Sie den luftdichten Ring auf den Behalterdeckel und befestigen ihn.



4. Drehen Sie den Behalterdeckel, bis er einrastet.
5. Setzen Sie die Dampfer auf den Deckel des Behélters.
6 Legen Sie die Lebensmittel in den Dampfgarer und schlieen Sie den Deckel.

Vorsicht:

1. Verbriihungsgefahr durch heiken Dampf - verwenden Sie den Dampfgarer nie ohne
Deckel.

2. Wenn der Deckel nicht richtig aufgesetzt ist, entweicht der Dampf und die Zutaten kdnnen
nicht richtig garen.

3. Lassen Sie den Messbecher niemals auf dem Deckel stehen, wenn Sie das Gerat

gebrauchen. Heiker Dampf ist gefahrlich und kann Verbrennungen verursachen. Bitte
achten Sie darauf, dass der Dampf nicht mit Ihrer Haut in Beriihrung kommt.

4. Fir 30 Minuten Dampfgaren werden 0,5 Liter (500 ml) Wasser bendtigt, fiir jede weiteren
15 Minuten sollten Sie etwa 250 ml Wasser hinzuftigen.

WIE MAN DAS SCHMETTERLINGS-TOOL EINSETZT

Mit dem Schmetterlingstool erzielen Sie die besten Ergebnisse beim Schlagen von Sahne,
Mayonnaise oder Eischnee.

1. Halten Sie das kugelférmige Ende des Schmetterlingstools fest. Setzen Sie das
Schmetterlingstool auf den oberen Teil des Blattes, bis Sie ein "Klick" horen.
Das bedeutet, dass das Tool gut auf dem Blatt installiert ist. (Siehe die obige Abbildung)

2. Wenn Sie das Schmetterlingstool von der Klinge entfernen méchten, halten Sie einfach
das kugelférmige Ende fest und ziehen Sie es mit Drehungen in beide Richtungen heraus.

Vorsicht:

1. Schalten Sie die Maschine erst ein, nachdem Sie das Schmetterlingstool in Position
gebracht haben.

2. Fligen Sie keine Zutaten hinzu, die das Tool beschadigen oder blockieren kénnten,

wenn das Messer in Bewegung ist und das Schmetterlingstool montiert ist.



FUNKTIONSUBERSICHT DER SCHALTFLACHEN

WIE MAN DIE GRUNDFUNKTION NUTZT

Sie kénnen die Arbeitszeit, Geschwindigkeit und Temperatur nach Ihren Wiinschen einstellen. Bitte

befolgen Sie die Schritte:

1. Stellen Sie die Arbeitsgeschwindigkeit (1-10), die Zeit (0-99Minuten) und die Temperatur
(30-1200C) ein.

ANMERKUNGEN:

1) Wenn Sie die Arbeitsgeschwindigkeit und die Zeit oder nur die Arbeitsgeschwindigkeit
einstellen, mischt das Gerét nur die Zutaten, ohne sie zu erhitzen.

2) Wenn Sie die Arbeitsgeschwindigkeit, die Zeit und die Temperatur einstellen, wird das

Gerat die Zutaten mischen UND erhitzen.

2. Klicken Sie auf die Schaltflache "Start/Stopp", und das Geréat beginnt mit dem Mischen,
wahrend der Timer herunterzahlt. (Hinweis: Wenn Sie die Arbeitszeit nicht einstellen, wird
der Timer des Gerats hochgezahlt).

3. Das Gerét zeigt an, dass noch 5 Sekunden bis zum Ende des Programms verbleiben und
piept weiter, bis das Programm beendet ist. Nach Ablauf des Countdowns schaltet das
Gerét in den Standby-Modus.

4. Schalten Sie das Hauptgerat nach dem Gebrauch aus. Nehmen Sie die Behélter vom
Hauptgerat und nehmen Sie den Deckel ab.

5. Alle Zutaten aus der Behalter nehmen.

Vorsicht!

1 Berlihren Sie den Metallteil des Behélters nicht, solange es heil% ist.

2. Fassen Sie die Behalter nur am Griff an, um es zu bewegen.

3. Erhitzen Sie niemals den Behalter, wenn es leer (keine Zutaten oder Essen) ist.

4. Sie kdnnen die Arbeitszeit (zwischen 0-99 Minuten), die Geschwindigkeit (zwischen

1-10) und die Temperatur (zwischen 30-120°C) jederzeit &ndern.

EINFUHRUNG IN DIE TASTENFUNKTION:

Von oben links nach rechts:

. Temperaturregelung (Tippen, um die Temperatur um 30°C bis 120°C zu erhéhen oder zu
senken)

. Geschwindigkeitsregelung (Tippen, um die Klingengeschwindigkeit 1-10 einzustellen)

. Zeitsteuerung (Tippen, um die Zeit von 1 Sekunde bis 90 Minuten einzustellen)

Mittlere Reihe von links nach rechts:

. Sprachauswahl

. Pulsfunktion (zum Pulsieren berlihren und halten, zum Stoppen loslassen)

. Stopp-Taste

. Schaltflache "Start

. Linkslauf-Funktion (zum schonenden Mischen, ersetzt die Klingenabdeckung)
. Mentfunktion fur automatische Einstellungen



ANWENDUNG

. Rezeptbuch (einfach antippen und auswahlen)

. Option Favoriten

. Home-Taste

. Eingebaute Waage (zum Wiegen die Waage berlhren, zum Zurticksetzen auf Null auf den
Bildschirm bertihren, zum Schlieken Waage berthren)

. WLAN-Funktion (wenn sie eingeschaltet ist, werden die Rezepte einmal im Monat automatisch
aktualisiert)

. GroRe Taste unter dem LCD-Bildschirm fur Start / Stopp / Pause.

Eingebaute Waagen Automatisierte Funktionseinstellungen

Rezeptbuch

Automatisierte Funktionseinstellungen
Marmelade

Démpfen

Suppe

Kneten 800g

Kneten 500g



FEHLERMELDUNGEN (CODES)

FEHLERMELDUNGEN (CODES):

Code Status

Losung

Auf der LCD-Anzeige wurde "E1"
angezeigt, wahrend die Farbe der
E1 "Start/Stopp"-Taste

(L) wechselt von Griun auf Rot.

Das Gerat muss zur Reparatur an ein
zugelassenes Servicezentrum gesendet
werden.

"E2" wurde auf dem LCD-Display
E2 angezeigt, wahrend die Lichtfarbe
der "Start/Stopp"-Taste (L) wechselt
von Grin auf Rot.

Nehmen Sie die Behélter heraus und setzen
Sie sie gemafk der Bedienungsanleitung
wieder ein. Wenn es dann immer noch nicht
funktioniert, muss es an den Kundendienst
gesendet werden.

E3 Auf der LCD-Anzeige wurde "E3"
angezeigt, wahrend die Lichtfarbe
der "Start/Stopp"-Taste (L) wechselt
von Grin auf Rot.

Nehmen Sie die Behalter heraus, und setzen
Sie sie gemak der Bedienungsanleitung wieder
ein. Funktioniert sie dann immer noch nicht,
muss es an den zustandigen Kundendienst
gesendet werden.

Auf der LCD-Anzeige wurde "E4"
angezeigt, wahrend die Lichtfarbe
der "Start/Stopp"-Taste (L) wechselt
von Grin auf Rot.

E4

Schalten Sie das Gerat zunachst aus und
starten Sie es nach 1 Stunde neu. Wenn es dann
immer noch nicht funktioniert, muss es zum
zugelassenen Kundendienst gesendet werden.

LEITFADEN FUR DIE VERARBEITUNG

Zubehor Zutat Maximum Betriebszeit Stufe
Schmetterlingstool (H) Eiweils 3 Eier 3 Minuten 5
; 500g )
Klinge (D) Mehl 2 Minuten
Wasser 300g 3

REINIGUNG :

Bevor Sie das Gerét reinigen, schalten Sie es aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

1. Schrauben Sie den Schraubring ab und entfernen Sie alle Teile des Aufsatzes.

2. Das gesamte Zubehor kann in der Splulmaschine gereinigt werden.

3. Halten Sie wéahrend des Gebrauchs des Geréts die Kontaktstifte am Boden der Behélter immer
sauber und trocken! Wischen Sie die Stifte am Boden der Behalter mit einem trockenen Tuch ab!

4. Verwenden Sie zur Reinigung niemals spitze oder scharfe Gegenstande, da dadurch
Funktionsteile
beschadigt oder die Sicherheit des Gerats beeintrachtigt werden kann.

5. Die Klinge ist sehr scharf, bitte behandeln Sie sie mit dukerster Vorsicht.

6. Reinigen Sie sémtliche Teile in heiker Seifenlauge und sofort nach Gebrauch. Spulen Sie sie mit
klarem, heikem Wasser ab und trocknen Sie sofort ab.
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ANLEITUNG ZUR VERARBEITUNG

7. Wir empfehlen Ihnen, die Klinge mit etwas pflanzlichen Ol zu schmieren.

8. Wischen Sie das Hauptgerat ausschlieRlich mit einem feuchten, weichen Tuch ab.

9. Wenn die Behalter und die Klinge schwer zu reinigen sind, konnen etwas heikes Seifenwasser in den
Behélter geben und das Gerét einige Sekunden lang auf Stufe 1 laufen lassen.

Das Gerat entspricht den europdischen Richtlinien
2014/35/EU, 2014/30/EU und 2009/125/EG

— Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nicht durch den

herkdmmlichen Hausmdill entsorgt werden, sondern muss bei einer
Sammelstelle flr das Recycling von elektrischen und elektronischen Geraten
abgegeben werden. Die Materialien sind entsprechend ihrer Kennzeichnung

. recycelbar. Mit der Wiederverwendung, dem Recycling oder der anderweitigen
Verwertung von Altgeraten leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutz
unserer Umwelt. Bitte erkundigen Sie sich bei ihrer Gemeindeverwaltung, wo
sich die ndchst gelegene Entsorgungsstelle befindet.

Optimum 9 "ﬁama@aaka.M2()

Modell TCPROM2
Spannung 1 220-240V
Frequenz : 50/60Hz
Nennleistung (Motor) : 700W
Nennleistung (Heizung) ¢ 1700W

- Hergestellt in
der VR China,
fr— von der Welt geliebt




GARANTIE- UND NUTZUNGSBEDINGUNGEN

Ab dem 1. Januar 2014 giiltig
Die im Folgenden beschriebene Garantie gilt nur fiir Handler der Optimum-Geratepalette. Bitte wenden Sie sich an lhren
Handler, um die vollstandige Produktgarantie zu erhalten.

1.

Optimum® ("wir") garantiert, dass dieses Gerat frei von Material- und Verarbeitungsfehlern ist. Solange Sie das Gerat
gemal dieser Gebrauchsanweisung verwenden, garantiert Optimum® , dass es fiir einen Zeitraum von 1 Jahr im
Haushalt zufriedenstellend funktioniert.

Alle Garantien, die Uber diesen Standardzeitraum hinausgehen, werden vom Handler als erweiterte Bedingungen
angeboten. Das bedeutet, dass Sie sie nur Uiber diesen Anbieter in Anspruch nehmen kdnnen.

Wir reparieren/ersetzen Ihr Gerat, wenn bei normalem Gebrauch und normaler Pflege innerhalb dieser
Herstellergarantiezeit ein Defekt auftritt, nach unserem Ermessen und nur dann, wenn der verkaufende Handler dies
nicht tun kann. Dies geschieht ausschlieRlich nach unserem Ermessen und ohne Kosten fiir Ersatzteile. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Zubehorteile, unabhadngig davon, ob diese im Lieferumfang enthalten sind oder separat
erworben wurden. Sollte Ihr Handler feststellen, dass |hr Gerét einen schwerwiegenden Fehler aufweist, kann er nach
eigenem Ermessen einen Ersatz anbieten.

Die Klingenbaugruppe und die Antriebsbuchse verschlechtern sich nur durch Missbrauch und unsachgemaken
Gebrauch. Sie sind daher nur bis zu 30 Tage nach dem Kaufdatum durch diese Garantie abgedeckt.

Wenn Ihr Gerat wéhrend der Garantiezeit repariert werden muss und Ihr Handler die Reparatur nicht durchfihren kann,
mussen Sie die Kosten fir die Riicksendung an uns (oder einen zugelassenen Dienstleister) sowie die Kosten fiir die
Ricksendung an Sie selbst tragen.

Solange sich Ihr Geréat auf dem Transportweg befindet, tragen Sie das gesamte Risiko dafiir. Die Garantie deckt keine
weiteren Schaden wahrend des Transports ab.

Vergewissern Sie sich, dass Sie Ihr Gerat bei der Riicksendung ordnungsgemar verpacken, damit es beim Transport
nicht beschéadigt wird.

Damit wir Ihren Garantieanspruch bearbeiten kénnen, sollten Sie eine Erklarung des Problems beifligen. Wir werden
nicht fiir Sie nach Fehlern suchen und nur beschriebene Fehler reparieren, die unter die Garantie fallen.

Die vollsténdige Garantie erlischt, wenn das Gerat missbrauchlich, fahrlassig, durch einen Unfall, eine Veranderung,
durch Nichtbeachtung der Betriebsanleitung oder unter anormalen oder extremen Bedingungen verwendet wurde.
Kosmetische Veranderungen, die die Leistung nicht beeintrachtigen, gelten nicht als M&ngel und fallen nicht unter
diese Garantie. Zu diesen Veranderungen gehdren Verfarbungen von Teilen Ihres Gerats oder die Auswirkungen

der Verwendung von Scheuermitteln. Die Garantie erstreckt sich nicht auf die Reinigung oder Entfernung von
Lebensmitteln aus Ihrem Geréat oder auf die Reparatur von Schaden, die durch deren Ansammlung verursacht wurden.
Diese Garantie deckt nicht den normalen VerschleiR Ihres Geréts oder seiner Teile ab.

Diese Garantie gilt nicht fur Defekte, die durch Unfélle, Missbrauch, unsachgemafe Installation oder Bedienung,
mangelnde Sorgfalt, nicht genehmigte Medikamente, den Verlust von Teilen, Manipulationen oder Reparaturversuche
durch Personen, die von uns nicht zur Durchfiihrung von Reparaturen autorisiert wurden, verursacht wurden.

Die Garantie gilt nicht, wenn der Schaden, die Fehlfunktion oder der Ausfall auf Verdnderungen, Unfélle, Missbrauch,
Brand, Verschiitten von Flissigkeiten, falsche Einstellung der kundenseitigen Bedienelemente, Verwendung

mit falscher Spannung, Stromstoke und -einbriiche, Gewitter, hdhere Gewalt, Spannungsversorgungsprobleme,
Manipulationen oder unbefugte Reparaturen durch Personen, Verwendung von defekten oder inkompatiblen Geréaten,
Aussetzen gegentber ungewohnlich korrosiven Bedingungen oder Eindringen von Insekten, Ungeziefer oder
Fremdkorpern in das Produkt zurlickzufiihren ist.

Die Garantie deckt keine Schaden ab, die durch die Verwendung lhres Gerats mit einer alternativen Stromquelle (z. B.
Solar, Wechselrichter, Generator usw.) entstehen. Wir raten davon ab, Ihr Gerat mit diesen Geraten zu betreiben.
Bewahren Sie den Kaufbeleg bzw. die Quittung als Kaufnachweis und als Nachweis fiir das Datum des Kaufs auf. Sie
mussen den Kaufbeleg oder die Quittung vorlegen, wenn Sie einen Anspruch im Rahmen dieser Garantie geltend
machen.

Wenn Sie den Kaufbeleg nicht vorlegen, ist diese Garantie ungiltig. Das Verbraucherrecht erlaubt es uns, einen
angemessenen Kaufnachweis zu verlangen, um einen Garantieanspruch zu erflllen.

Diese Garantie impliziert, beabsichtigt oder beeintrachtigt keine Verbraucherrechte, die im Verbraucherschutzgesetz
aufgeflihrt sind und dort durchgesetzt werden konnen. Sollte sich herausstellen, dass eine Bedingung gegen das
Verbraucherrecht verstoRt, ist nur diese eine Bedingung unguiltig; alle anderen Bedingungen bleiben bestehen.

19



KONTAKT

Wenden Sie sich bitte an Ihren Handler des Landes, in dem Sie den Kauf getatigt haben, um
Support, Wartung und Garantie zu beanspruchen.
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